LUTATEN:

ZUBEREITUNG

LAUCHSTANGEN IN DER HALFTE DURCHSCHNEIDEN UND N 3-4 STANGEN LAUCH

STREIFEN SCHNEIDEN. CHILISCHOTE HACKEN. PAPRIKASCHOTE 500 G HACKFLEISCH

WURFELN. 200 ML SRHNE

HACKFLEISCH IN EINEM GROSSEN TOPF MIT SALL, PFEFFER & 200 6 SCHMELZKASE
15l GEMUSEBRUHE

PAPRIKAPULVER WURZEN UND SCHARF ANBRATEN. MIT
WEISSWEIN ABLOSCHEN UND REDUZIEREN. 1 HALBE FRISCHE CHILISCHOTE
1GR. ROTE PAPRIKA

DEN LAUCH, CHILI- & PAPRIKASCHOTE DAZUGEBEN UND MIT
DER BRUHE AUFFULLEN. NACH 10 MINUTEN KOCHZEIT SAHNE & % L WEISSWEIN

KISE DAZUGEBEN UND WEITERE 5-7 MINUTEN FERTIGKOCHEN. PAPRIKAPULVER EDELSUSS”

EVTL MIT FRISCH GEMAHLENEN, SCHWARZEN PFEFFER GEMAHLENEN SCHWRRZEN PFEFFER
SALL

NACHWURZEN..
GUTEN APPETIT!!!
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