R_alphie's panierter Feta
/Z utaten

300 G FetaKase

3EL Mehl

2. TL  Peaprikapulver

72 Eiler)

80 & Paniermehl

SO & Parmesan, gerieren

Z_urereituna

Den Feta in kleine Scheigchen schneiden (z. B. einen
200 G Feta-Block in & Stucke schneiden und diese
waaarecht halgieren, das eraigt b Stucke). Das Mehl
mit Paprikapulver und Pfeffer mischen, die Eier
verQuirlen, und das Paniermehl mit dem Parmesan
mischen. Dann die Fetawurfel zuerst in der
Mehlimischuna waélzen, dann in den verQuiriten Eiern
und mit der Paniermehl-Parmesan-Mischuna panieren
Mindestens eine Stunde kU hl stellen.

AnschlieBend im O golderaun frittieren oder in eine
Beschichteten Pfanne mit etwas Butter angraten.
Dazu passt sehr gut Rucolasalat oder ein mediteranes
Pfannenagemu se!
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